
BRUNCH DI PASQUA
EASTER BRUNCH

I CLASSICI NAPOLETANI / NEAPOLITAN CLASSICS
Tortino rustico

Traditional savoury cake

Danubio
Pan brioche with salami

Pizza di scarole
Pizza with Batavian endive

Carciofi alla brace
Roasted artichokes

Calzone con ricotta
Calzone with ricotta cheese

Pizza friarielli e salsiccia di Tramonti
Pizza with “friarielli” and sausages

UOVA / EGGS
In camicia con spinaci e salsa olandese

Poached eggs with spinach and Hollandaise sauce

Frittata con patate
Eggs and potatoes omelette

Frittata con cipolla e provola di Tramonti
Onions and provola cheese omelette

Uova strapazzate
Scrambled eggs

Accompagnate con bacon, salsicce, funghi, pomodorini
With bacon, sausages, mushrooms, tomatoes

PRELIBATEZZE DI MARE / DELICACIES FROM THE SEA
Salmone, spigola e pesce spada marinato 

con verdure in agrodolce
Marinated salmon, sea bass, swordfish 

with sweet and sour vegetables

Ostriche gratinate con pane aromatico e bacon croccante
Oysters au gratin with fragrant bread and crispy bacon

Salmone e tonno affumicato con le sue guarnizioni
Smoked salmon and tuna

SALUMI E FORMAGGI TIPICI / COLD CUTS AND CHEESES
Selezione di salumi e formaggi serviti con taralli, pane 

con cicoli e pepe, rosette soffiate, babà rustico, grissini carta musica
Selection of local cold cuts and cheeses served with Neapolitan taralli 

and a selection of typical bread and breadsticks

PRIMI PIATTI / FIRST COURSE
Zuppa di cicoria e gallina con il suo brodo e uova

Chicory soup with chicken and eggs

Candele spezzate stile genovese con ragù di “Tracchia” 
cipolla brasate e pomodori

Candele pasta with Genovese ragout with pork, 
onions and cherry tomatoes

SECONDI PIATTI / SECOND COURSE
Cosciotto di agnello pasquale con carciofi e patate

Lamb chop with artichokes and potatoes

Trancio di salmone in crosta di pane alle erbe
Fillet of salmon with aromatic bread crust

Fagiolini, patate novelle al forno e verdure alla griglia
Green beans, baked potatoes and grilled vegetables

LE DOLCEZZE PASQUALI / EASTER TREATS
Pastiera napoletana
Neapolitan Pastiera

Casatiello dolce
Sweet “Casatiello”

Babà Savarin con piccoli babà
Rhum babà

Colomba pasquale
Easter “Colomba”

Cannoli alla ricotta
Cannoli with ricotta

Ricotta e pere
Ricotta and pear tart

Duo di cioccolato
Chocolate duo

Uova di cioccolato con morbido alla Strega di Benevento
Chocolate egg and mousse with Strega liquor

L’ANGOLO DEL BENESSERE / WELLNESS CORNER
Yogurt, Birchermusli e tagliata di frutta

Yogurt, Birkermusli and fruit salad

95,00 €, bevande escluse
€95.00, excluding beverages


